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Avignonesi - Noble Weine aus der Toskana

Meckenheim, 2011. Avignonesi ist einer der wichtigsten und namhaftesten
Produzenten fur Vino Nobile di Montepulciano in der Toskana. Seinen Namen
verdankt das Weingut der franzdsischen Grunderfamilie, die sich im 13. Jahrhundert

in Montepulciano niedergelassen und dort Weinberge angelegt hat. Als Papst Gregor
IX. seinen Amtssitz von Avignon wieder nach Rom verlegte, brachte er einige
franzdsische Adelsfamilien mit nach Italien. Eine dieser Familien war in der Toskana

schnell bekannt als die von Avignon: ,die Avignonesi*“.

Avignonesi produziert Topweine wie den Rosso di Montepulciano, Vin Santo,
Supertuscans und naturlich den Klassiker Vino Nobile di Montepulciano. Vom
wichtigsten italienischen Weinfuhrer Gambero Rosso erhielt das Weingut einen
Stern, der fur mehr als zehn Dreiglaser-Auszeichnungen vergeben wird. Auch
zahlreiche 90+ Bewertungen von Robert Parker und dem WineSpectator zeigen

die hohe Reputation der Weine.

Seit 2009 befindet sich das Gut mit 109 Hektar Rebflache im Besitz von Virginie
Saverys. lhre Vision ist es, Avignonesi unter den zehn besten Weingutern in Italien
zu etablieren. Sie will Weine produzieren, die die Tiefe und die Vielfalt des Terroirs
von Montepulciano widerspiegeln. Als Anhangerin der Biodynamie ist sie der
Uberzeugung, dass diese Form des Weinbaus die ausdrucksstarksten,

finessenreichsten Weine mit Seele und Terroir hervorbringt.



Das DOCG-Gebiet Montepulciano
Das Anbaugebiet, 120 km sudlich von Siena gelegen, ist seit 1980 ein DOCG-Gebiet
und mit 900 Hektar fur die Herstellung des Vino Nobile di Montepulciano zugelassen.

Der Boden hat vulkanischen Ursprung und besteht Gberwiegend aus gelbem Sand
und tonhaltigem Sandstein. Die Rebflachen liegen auf 250 bis 600 Metern. Das
Klima ist hier sehr warm, sodass im Sommer o6fter Probleme durch Trockenheit

aufkommen.

Die Weinberge
Avignonesi besteht aus vier Weingutern: Le Capezzine, | Poggetti, La Selva und

La Lombarda.

Le Cappezzine liegt nur wenige Kilometer von Montepulciano entfernt. Nach
unfangreichen Restaurierungen beherbergt das Weingut nun Kellerei, Barriquekeller,
Weinlager und die Olivendlmuhle. Das Gut besitzt 19 Hektar. Hier liegt der
sechseckige Weinberg “Stella”, der mit Sangiovese-Reben im Gobeletschnitt
bestockt ist. Auf einem weiteren Weinberg wird mit unterschiedlichen Pflanzdichten

experimentiert.

Auf | Poggetti wird der Vino Nobile produziert. Die Rebflache von 68 Hektar ist mit
Prugnolo Gentile (Sangiovese), Mammolo und Canaiolo bestockt. Auf zwei Hektar
wachst die Olivenvariante Correggiolo, die das fur Montepulciano typische

aromatische, griine Extra Virgin Ol hervorbringt.

Die Weinberge von “La Selva" liegen am Fulde der Cortona Berge und sind mit 51
Hektar fur die klassischen Weine mit Merlot, Cabernet Sauvignon, Chardonnay

und Sauvignon Blanc bepflanzt.

Das Weingut "La Lombarda" zeichnet sich durch besonders gute Boden aus; 20
Hektar sind hier mit Sauvignon Blanc, Pinot Nero und Merlot bestockt.



Die Weine

Die Basisweine
Die beiden Basisweine Avignonesi Toscana - weil und rot - sind leicht zugangliche
Tropfen. Sie machen Freude beim Trinken - so, als ob man in die Sonne der

Toskana eintauchen wiirde!

Das Vermachtnis des Sangiovese

Bei allen drei Montepulciano-Weinen schlagt das Herz der Sangiovese Rebsorte. Die
noblen Weine sind einzigartige Terroirweine. Im Mittelpunkt steht der Avignonesi
Klassiker Vino Nobile di Montepulciano DOCG'. Von diesem vollen, wurzigen und
eleganten Wein wird in besonders guten Jahren auch eine Reserve, der Grandi
Annate Riserva Vino Nobile di Montepulciano DOCG?, produziert. Der Rosso di

Montepulciano DOC ist eine fruchtigere und leichtere Variante des Vino Nobile.

Die Supertuscans

Internationale Rebsorten geben bei diesen Spitzenweinen den Ton an. /| Marzocco
DOC st ein reiner Chardonnay, eine Art WeilRer Burgunder mit italienischer
Verfuhrungskunst. Das Etikett ziert ein Lowe (Marzocco) mit dem Lilienwappen von
Florenz. Namenspate fur den Merlot-Wein Desiderio Cortona DOC war ein weil3er
toskanischer Zuchtbulle, der im 19. Jahrhundert auf dem Gut lebte. Der Wein 50 &
50 IGT besteht zu je einer Halfte aus Merlot und Sangiovese und ist eine Verbindung
der besten Trauben des Weinguts Avignonesi mit dem Gaiole-Weingut Capannelle.

Ein Geheimnis, in Geduld verpackt

Laut dem bekannten Weinfuhrer Gambero Rosso gilt der Vin Santo Di Montepulciano
DOC aus Trebbiano und Malvasia als ,der wohl beste toskanische Vertreter seiner
Typologie®“. Ein Mythos, welcher zehn Jahre in Dunkelheit und Einsamkeit in mit
Wachs versiegelten ,Caratelli (Holzfal3) reift. Wenn er dann das Licht erblickt,
verfuhrt er mit seiner Uppigen Dichte und Aromenvielfalt.

In Deutschland werden die Weine von Avignonesi uber die Schlumberger

Vertriebsgesellschaft distribuiert.

! Eine Jahresproduktion von 500.000 Flaschen ist anvisiert.
* Der 2006 Jahrgang wurde vom dem US-Magazin WineSpectator mit 95 Punkten bewertet und war
damit auf Augenhéhe mit dem um ein Vielfaches teureren Chateau Mouton.



Weitere Informationen zu Avignonesi: www.avignonesi.it

Uber die Schlumberger GmbH & Co. KG:
Die Schlumberger GmbH & Co. KG mit Hauptsitz in Meckenheim gehoért zu den fihrenden

Vertriebsgesellschaften fliir Wein, Champagner, Sekt und Spirituosen der gehobenen Kategorie in

Deutschland. Das Sortiment umfasst Uber 1.000 ausgewéhlte Produkte, darunter qualitativ

hochwertige Weine aus insgesamt 15 Landern. In der Holding und in deren Tochtergesellschaften, der
Schlumberger Vertriebsgesellschaft GmbH & Co. KG, A. Segnitz & Co GmbH, Fegers & Berts (FUB ,

Vertriebswege: Mailorder und Internetshop) und Bremer Weinkolleg (BWK) arbeiten rund 80

Mitarbeiter daran, Kunden aus dem Fachgrof3- und Einzelhandel sowie der gehobenen Gastronomie

mit besten Produkten aus aller Welt zu versorgen.

Das Weingut

Rebfeld und Vulkanboden Barriquekeller
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Vino Nobile di Montepulciano Supertuscans

Die Bilder schicken wir gern auf Anfrage in druckfahiger Auflésung zu.
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